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Entrées / Starters
Soupe�à�l’Oignon�et�Toasts�à�l’Emmental �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£6

Onion Soup and Emmental’s Toasts

Terrine�de�Lapin,�Confiture�de�Prunes�et�Toast �.�.�.�.�.�.�.�. £8

Rabbit Terrine, Prune Jam and Toast

Cassolette�de�Moules�à�la�Marinière  . . . . . . . . . . . . . . . £8

Mussels Stew, cream sauce

Confit�de�Saumon,�Concombres�et�Vinaigrette�de�Câpres . . .£12�

Confit Salmon, Cucumbers and Caper’s Vinaigrette

Assiette�de�Charcuterie �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£12

Charcuterie Plate with Bayonne Ham, Saucisson, Rosette and Duck Rillette 

Foie�Gras�Mi-Cuit�en�Terrine,�Confiture�de�Figues

Foie Gras “Mi-cuit” Terrine, Figs Jam �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£14.50

Plats / Main courses
Risotto�aux�Champignons �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£12

Mushrooms  Risotto

Cuisse�de�Canard�Confite,�Lentilles�du�Puy �.�.�.�.�.�.�.�.�. £14

Confit Duck Leg, “Lentilles du Puy” 

Epaule�d’Agneau�Confite,�Pommes�Fondantes�et�Sauté�de�Kale�.£14

Confit Lamb Shoulder, Fondant Potatoes and Sautéed Kale 

Tronçon�de�Thon�Rouge,�Légumes�en�escabèche,�

confiture�de�citron�vert �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£14

Red Tuna, vegetables in escabèche and lime jam

Noix�de�St�Jacques�au�Sautoir,�Endives�Caramélisées�

et�Purée�d’Oranges�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£14

Seared Scallops, Caramelized Chicory Endives and Orange Purée 

Filet�de�bœuf�grillé,�sauce�Béarnaise�et�Pommes�Pont-Neuf �.�.�.�.£19

Grilled Beef Filet, Pommes Pont-Neuf and Béarnaise sauce

A service charge of 12.5% will be added to your bill at your discretion.
Please let us know about any allergies.

Side Orders

Purée,�Frites,�Haricots�verts,�Salade,�Légumes�du�moment
Mash potatoes, Fries, French been, Green salad, Saison vegetables �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£3
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Fromages & Desserts

Tarte�Tatin��et�Glace�Vanille �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�. £6

AppleTart Tatin and Vanilla Ice Cream

Fondant�au�Chocolat�et�Glace�à�la�Menthe �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£6

Chocolate Fondant and Mint Ice Cream

Gaufres�Chocolat�et�Chantilly �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£6

Waffles served with chocolate and Chamtilly

Glace�maison �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�. £6

Home maid Ice-cream 

Riz�Au�Lait,�Confiture�de�Figues� . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£6
Rice Pudding, Fig Jam 

Assiette�de�Fromages�  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£10.50
Cheese Selection

Cafés

Classic

Americano �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£2.44

Double espresso �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�. £3

Cappuccino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£ 4

Latte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £4

Macchiato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£4
Selection of teas & infusions  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£4

Original

Amaretto Espresso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£6
Bailey’s Latte�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£ 7

Irish coffee  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£8.50

Digestifs*

Armagnac

Bas Armagnac, Laberdolive, 1986 �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£18.50

Armagnac, Marcel Trepoux, 1959 �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�. £25.50

Bas Armagnac, Laberdolive, 1970  . . . . . . . . . . . . . . . . . .£38

Cognac

Cognac, Courvoisier, VS�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£ 5

Cœur de Cognac, Remy Martin �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�. £12

Cognac, Grande Champagne, Pierre Frapin, 20 ans d’Age  . .£21

Calvados

Calvados, Boulard Grand Solage Pays d’Auge �.�.�.�.�.�.�.�.�.£6.50

Calvados, Domaine Adrien Camut, 12 ans d’Age �.�.�.�.�.�.�.�. £16

Calvados, Lemorton AOC Domfrontais, 25 ans d’Age  . . .£25.50

Eaux de vie

Eaux de vie de Fraise �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£ 8

Eaux de vie de Coing �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�. £8.50

Bailey‘s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£ 6

Sambuca �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.£ 6

Grand�Marnier  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .£6

A service charge of 12.5% will be added to your bill at your discretion.
Please let us know about any allergies. All the Digestifs are served in 50ml*




